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원두납품 안내서

Black Soul Coffee is served every day 
by roasting fresh beans.
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회사 소개

Black Soul ClassicBlack Soul Classic



회사 소개
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Roasting LABRoasting LAB



Barista AcademyBarista Academy

회사 소개

03

Barista AcademyBarista Academy



원산지

Cupping Note

로스팅 포인트 Medium (full city)

품목제조번호 201502294496-7

로스팅 일자 제품상단 표기일

사업자 납품문의 010-7123-8137

Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

펜타그렘 블렌딩
Pentagram Blending for Little Specialty

에스프레소에서 산미를 즐기시는 분들을 위한 블랙소울의 블렌딩 커피입니다.
열대과일과 바닐라, 꽃향기를 포인트로 블렌딩 하였습니다.
대중성있는 에스프레소 머신에서 추출 하기 적합한 블렌딩으로 싱글 커피에 비해서는 산미가 약하지만
대부분에 카페에서 취급하는 블렌딩보다는 산미가 높은 편입니다.
아메리카노, 라떼, 아포가토를 만들어 먹어보면 차이점이 두드러집니다.  

파나마, 에티오피아, 콜롬비아

Some Berry, Tropical

Vanilla, Clean After

04



원산지

Cupping Note

로스팅 포인트 Medium (full city)

품목제조번호 201502294496-1

로스팅 일자 제품상단 표기일

사업자 납품문의 010-7123-8137

Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

트라이앵글 블렌딩
Triangle Blending for Fine Citrus

부드러운 산미와 후미에서 느껴지는 초콜리티함에 신맛, 단맛, 쓴맛 을 고루 느낄 수 있는 밸런스 중심의 
블렌딩 커피 입니다. 다크초콜릿에서 느껴지는 산미 정도를 포인트로 블렌딩 하였습니다.
균형감 있고 적당한 산미가 포함되어 있어 식전에 마셔도 좋고, 식후에도 산뜻한 기분을 느낄 수 있습니다.
평균적인 카페 에스프레소 머신에서 추출이 원활 하도록 로스팅 되어, 브루잉 보다는 머신 추출을 
추천해 드리고 있습니다.   

에티오피아, 콜롬비아, 브라질

Floral, Citrus

Chocolate, Clean
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원산지

Cupping Note

로스팅 포인트 Medium Dark ( full city +1 )

품목제조번호 201502294496-3

로스팅 일자 제품상단 표기일

사업자 납품문의 010-7123-8137

Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

라운디 블렌딩
Rounded Blending for Balancing the taste

고소하고 단맛 위주의 커피로 구운땅콩에 무거운 느낌 마저 들게 해주는 바디감에 입안 가득 채워주는 
풍부한 애프터를 가진 커피 입니다.  톡 쏘는 맛 없이 향부터 목넘김 마시고 난 뒤의 여운까지 커피를 
고루 부드럽게 느낄 수 있는 밸런스 블렌딩 입니다. 에스프레소 머신에서 적합하게 블렌딩 되었습니다.
보통의 이탈리안 커피의 느낌보다는 달짝지근하고 고소한 곡식류의 뉘앙스로 대중적인 맛입니다.
진한 황설탕의 단맛과 볶은 견과류의 느낌을 만끽해보세요.  

콜롬비아, 인도, 브라질

Roasted almonds, dark chocolate

good body, rich after
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원산지

Cupping Note

로스팅 포인트 Medium Dark+2 ( full city +2 )

품목제조번호 201502294496-5

로스팅 일자 제품상단 표기일

사업자 납품문의 010-7123-8137

Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

스퀘어 블렌딩
Square Blending for Latte Variation

초콜릿과 당밀류를 먹었을 때 처럼 강한 무게가 느껴지는 묵직함을 가지고 있는 블렌딩입니다. 
묵직한 바디와 카라멜 느낌의 몽실몽실한 단맛이 우유에 첨가해 먹을때 더욱 맛이 좋습니다.
카페에서 라떼 메뉴에 적합하도록 블렌딩하였습니다. 산미를 싫어 하시는 분들이 아메리카노로 드실 때 
매우 평가가 좋습니다. 커피 본연의 고소함가 쓴맛을 사랑하시는 분들께 추천해 드립니다.
브루잉보다는 에스프레소 머신에서 추출 하실때 가장 맛이 좋습니다.    

인도, 브라질

Italian espresso, full body 

dark chocolate, molasses
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원산지

사용원두

판매원

제조원

제품표시사항

추출방식

Cupping Note

유통기한

Rounded Blending

Black Soul

전면 생산일부터 6개월

Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

블랙소울 콜드브루 <무제> 1L
Black Soul Untitled Cold Brew 1L

블랙소울 커피의 가장 대중적인 블랜딩 커피인 라운디 블랜딩 커피를 사용하여 만든 제품입니다.
HACCP 기반의 설비시설에서 위생적으로 제조 되며, 특허받은 전용 냉장추출시스템을 적용하여, 
외부와 밀폐된 공간에서 저온으로 TDS와Brix 기반의 Database를 적용시켜 과학적으로 추출하고 있습니다.
아이스 커피로 드실 경우 원액 30%+얼음물 70%, 콜드브루 라떼로 드실경우 원액 40%+우유60%
아포가토로 드실경우 바닐라 아이스크림 1스쿱+원액 60ml 정도를 추천하고 있습니다. 

콜롬비아, 인도, 브라질

Lagrima

후면 참조

저온 냉장추출

Smokey, Cacao

Chocolate, Long After
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Sweet

Balance

Aroma

Aftertaste

Acidity

Body

콜롬비아 디카페인 (E.A)
Colombia Decaffeinated Ethyl Acetate

콜롬비아 디카페인(E.A)은 기존 시장에서 사용하던 Water Process 방식과 달리 사탕수수에서 추출한
천연 초산에팅 아세테이트 (E.A) 희석액을 사용하여 생두에서 카페인을 제거합니다. 
천연 초산에틸 아세테이트 희석액은 디카페인 과정에서 열을 발생시키지 않고, 70도 이상에서 증발되는
특징을 갖고 있습니다. 이러한 특징 덕분에 생두 세포에 어떠한 영향도 끼치지 않기 때문에 커피 본연의
맛과 향을 그대로 즐길 수 있다는 장점이 있습니다. 

원산지

품   종

생산지역

농장명

재배고도

가공방식

Cupping Note

로스팅 포인트

콜롬비아

Caturra, Colombia Castilla

Catago

Unidentified

1,200~1,900m

Ethyl Acetate

Citrus, Caramel

Cocoa, Medium Body

Medium High City Full City French Italian
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납품 소개
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납품 소개
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[ Production ]생산

[ Packing & Delivery ]포장배송

[ Payment ]결제

[ Service ]서비스

[ Order ]발주



김 승 준
010-7123-8137010-7123-8137

대 표대 표

샘플 및 방문 신청샘플 및 방문 신청


